CHATEAU HAUT-BRION

2075
Notas de degustacion del Chéteau :

L e Chéteau Haut-Brion blanc posee una nariz compleja con notas de mango, lichi,
pifia, pétalo de rosay pimienta. El sauvignon se expresa con plenitud. En boca, €l
vino es pleno y afrutado, después evoluciona hacia el confort de los vinos largos y
grasos, para culminar en un final de notas salinas muy salivantes.

69 % Sauvignon, 31 % Sémillon.

Fecha de vendimia: 28 aug. - 7 sept.

| dealmente beber entre 2020 y 2040.

Condiciones climatol 6gicas

Suma de temperaturas: 3506 °C

Lluvia acumulada: 265 mm

Produccién total en la Gironda: 5,3 millones de hl
NUmero de diast® > 30 °C: 30

Notes de |a afiada

A pesar de un invierno y una primavera marcados por unas condiciones

climaéticas complicadas - abundantes lluvias y temperaturas por debajo de la
media estaciona -, lafloracién se desarrollé con una homogeneidad casi
milagrosa.

Lagran sequiadel verano concluyd con un periodo Iluvioso a mediados de
septiembre, muy beneficioso parael final del ciclo de madurez. En octubre, no se
produjo ningunalluvia que interrumpieralavendimia. El frescor de las noches,
junto conlas cdlidas temperaturas del dia, permitieron elaborar vinos ricos en
color, pero también frescosy afrutados. ¢Una paradoja o un milagro de la
naturaleza? Creemos més bien se trata del fruto del trabajo delas personas, y una
vez mas, de la supremacia de los grandes terrufios.
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