CHATEAU HAUT-BRION

2005

Notas de degustacion del Chéteau :

Su color actual es un amarillo tendente al verde, con reflejos dorados. La nariz

es de gran intensidad, con dominio de los citricos. De una complegjidady riqueza
increibles, con notas de melocotén blanco, miel, flor de acacia, naranja... Este
Vino posee una estructura asombrosa, ampliay largaalavez. Su cuerpo le otorga
un importante volumen. Encontramos en labocatodala complejidad aromética
delanariz. Lapersistenciaarométicadel final es impresionante. Sin duda alguna,
uno de los grandes vinos blancos de  Haut-Brion de los Ultimos afios.

Condiciones climatol 6gicas

Suma de temperaturas: 3.492 °C
Lluvia: 229 mm
Dias por encimade 30 °C: 32

Vendimia: del 24/08/2005 al 26/09/2005
Notes de |a afiada

2005 serarecordado como un afio historicamente seco. Esta caracteristica
comienza desde €l invierno, donde se registra un importante déficit hidrico. A
pesar de un abril himedo, las lluvias siguen siendo escasas hastala vendimia. A
lo largo detodo € afio, las temperaturas son altas. 2005 presenta condiciones
climéticas muy parecidas alas de lalegendaria afiada de 1949. Estas Ultimas nos
han permitido, durante la vendimia, obtener pequefios granos de uva de
concentracion nuncavistay perfectamente sanas. La vendimia empezo €l 24 de
agosto paralosblancosy el 31 de agosto paralostintos, situando aesta afiada en
la categoria de afios precoces.
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