CHATEA-A T N

Lo Clate do Flawl-Broore 2077
Notas de degustacion del Chéteau :

Bello color amarillo paja Nariz elegante y muy intensa, con notas de membrilloy
pera. Entrada sabrosa en boca, que deja que el vino se desarrolle de forma muy
cerrada, con sabores salados, minerales. La Clarté yaesun vino agradable y
equilibrado.

22% Sauvignon 78% Sémillon
Vendimiado del 18 de agosto a 1 de septiembre.

Condiciones climatol 6gicas

Suma de temperaturas. 3 546 °C
Lluviaacumulada: 213 mm

Produccién total en la Gironda: 5,46 millones de hl
Ndmero de diast® > 30 °C: 18

Notes de la aflada

Unade las caracteristicas principales del afio 2011 fue la extrema sequia
constatada durante la primavera. Si a esto le sumamos los niveles de
precipitaciones de |os meses de abril, mayo y junio, estamos en presencia de la
primavera més seca jamas registrada desde el afio 1949. Por fortuna, el verano
vino acompafiado de un poco de agua, |0 que permitié ala planta continuar con su
trabajo. Las vendimias fueron tranquilas, con un mes de septiembre mas bien seco.
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