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酒庄品酒�� :

温暖而又潮�的冬季和春季令一些葡萄病灾害迅速蔓延。�了保护葡萄植株
和果实，施药

的拖拉机从��有如此�繁得出�在葡萄园中。也从��有要求如此多的人
力和手工�动�完

成“�色工程”，��工作也只有人力才能够达到最好的效果。“�色工程
”其实是指从六月末�

始在葡萄植株背光的一边�行疏叶；在经��察和深思熟�后，�葡萄植株
上�多的果实�行

去�果的工作，从而减�植株�担，并使剩余的果实能够�得更好的通风条
件；

次的疏叶工作�，�极��致入微，以免使另一边的果实受�。

九月晴朗的天气使得收�季��松泰然，两百多位葡萄采摘者�到庄园，�
行�格而不

可缺少的��工作。

因此2007年�个年份可以�是波尔多葡萄种植技��步的一个见�。

在�行第二

气候条件

温度和：3337°C
降雨量：409 mm
气温超�30°C的日�：9天

年份��

“直接明了”是��款酒最好不�的形容�了。通常，侯伯王酒的特点是含
蓄，需要品�者

努力发�其特�，而2007年的侯伯王�与往年不同：其酒色呈深深的紫��
色，初��，�

郁的�色果香味中伴随着侯伯王庄园风土�境特有的焦熏香气，�款酒非常
平易近人，�具魅

力。口感柔和、甘甜且��，��功于根据此年份特点而��宁实施的适�
的提取。清新的口

感使�宁的余味悠长。每个年份都有其�自的特点，而�款2007年的葡萄酒
的确是一款罕见的

侯伯王葡萄酒。2007侯伯王必然会吸引您。

采摘期：8月28日-10月5日

 


